
 

Willkommen im Schaugenbädli 
 
 

 

 

 
 
 
 

Getränke - & Speisekarte 
 

Karin Bundi und das Bädli-Team 

Telefon: 071 288 40 88 
 

Öffnungszeiten:  

Mittwoch und Freitag:  10.00 - 23.00 Uhr 

Samstag: 9.00 - 23.00 Uhr 

Sonntag: April bis September: 10.00 - 19.00 Uhr / 

Oktober bis März 10.00 - 12.00 Uhr 
 

Für Gruppen und Gesellschaften öffnen wir auf Anfrage  

auch an anderen Tagen. 



 

 

G e t r ä n k e k a r t e 
 

Mineralwasser 

Mineral still                        33 cl 3.70 

Cola zero 33 cl 4.20 

Citro 33 cl 4.20 

Mineralwasser Offenausschank 

 2 dl 3 dl 5 dl 1 lt 1 ½ lt 

Mineral 2.90 3.70 4.90 9.00 

Cola 2.90 3.70 4.90 9.00 

Rivella 2.90 3.70 4.90 9.00 

Shorly 2.90 3.70 4.90 12.00 

Fifty fifty 2.90 3.70 4.90 12.00 

Ice Tea 2.90 3.70 4.90 12.00 

Möhl Apfelsaft 

Möhl – Bügel ohne Alkohol trüeb 5 dl  5.30 

Möhl – Bügel ohne Alkohol klar 5 dl 5.30 

Möhl – Bühel mit Alkohol  5 dl 5.30 

 

 

 



 

 

Diverse Biere (kein Offenausschank) 

Edelspez   33 cl 4.20 

Lagerbier   50 cl 5.30 

Schwarzer Bär    50 cl 5.70 

Quöllfrisch Legere   50 cl 5.70 

Schützengold alkoholfrei 50 cl 5.30 

Schützengarten Panaché 33 cl 4.20 

 

Kaffee, Tee und Punsch 

Espresso   4.10 

Kaffee crème   4.10 

Kaffee fertig (mit Trester)  5.50 

Kaffee Lutz   5.50 

Diverse Tee    4.10 

Orangen-Punsch (alkoholfrei)  4.10 

Rum-Punsch (alkoholfrei)  4.10 

 

Süssspeisen und Gebäck 

Nussgipfel   3.90 

Mandelgipfel   3.90 

Speckmocken   3.90 

Diverse Guetzli   3.00 

Paprika – Chips   3.00 

  



 

 

Spirituosen  2 cl 4 cl 

Trester  3.50 5.50 

Williams  3.50 5.50 

Kirsch  3.50 5.50 

Zwetschgen  3.50 5.50 

Pflümli  3.50 5.50 

Whisky   6.00 

Grappa  6.50 12.00 

 

Appenzeller   6.50 

Cynar   6.50 

Campari   6.50 

 

 



 

 

W e i n k a r t e 

 

Weisswein  1 dl 2 dl  5 dl 7.5 dl 

Epesses    24.50 

Fendant  4.80 8.50  19.50 

Fechy  4.80 8.50  19.50 

Allamann       30.00 

 

Roséwein 

Oeil de Perdrix   4.80 8.50  19.50 

 

Rotwein 

Kalterersee DOC               2.50 4.50 

Jeninser   5.00 9.50  22.00 

Shiraz Cabernet     19.50 

Primitivo Marlot     19.50 

Primitivo Puglia       35.00 

 

 

 

 

 

 



 

 

S p e i s e k a r t e 
 

kalte und warme Speisen / Diverses vom Grill 

Salsiz mit Brot       8.00 

Stumpen mit Brot       6.50 

 
Kleiner grüner Salat mit Brot (Menu-Salat)   6.50 

Kleiner gemischter Salat mit Brot (Menu-Salat)  8.50 

Salat-Teller (gemischt) mit Brot     12.50 

Wurstsalat einfach mit Brot      11.00 

Wurstsalat garniert mit Brot      14.50 

Wurst-Käsesalat einfach mit Brot     14.50 

Wurst-Käsesalat garniert mit Brot     17.00 

 
Stumpen vom Grill mit Brot      7.00 

Bratwurst vom Grill mit Brot      7.00 

Schüblig vom Grill mit Brot      7.00 

Steak (ca. 200 gr.) vom Grill mit Brot     14.50 

Buurekotelett (ca. 300 – 400 gr.) vom Grill mit Brot 18.50 

Pommes frites als Beilage      5.00 

Salat als Beilage       6.50 

Pommes frites, Portion      7.50 

 

 



 

 

A u f   V o r b e s t e l l u n g 
 

vom Grill 

Spiess normal (220 gr. Fleisch/Gemüse)  

inkl. Pommes frites   20.50 

Spiess mega (320 gr. Fleisch/Gemüse)  

inkl. Pommes frites   27.50 

 

Grillplausch (ab 20 Personen): 
Auf dem Grill werden herzhafte und gut gelagerte Fleischstücke  
vom Schwein, Rind, Lamm u. Truten für Sie zubereitet.  
Serviert mit der exklusiven Teufelssauce (eigene Hauskreation)  
inkl. Beilagen (Salatbuffet und Pommes frites oder Gratin)                

pro Person   32.00 
 
Rappensteinerspeck (ab 10 Personen): 
Grüner Salat oder Suppe  
Rappensteinerspeck vom Grill (Schwein) serviert mit 
marktfrischem Gemüse und Pommes frites         pro Person   26.50 

 

auf dem Tisch 

Fondue Chinoise (ab 10 Personen) 
Grüner Salat 
Fondue Chinoise (Schwein, Rind, Poulet) 
Serviert mit 5 hausgemachten Saucen 
dazu Reis oder Pommes frites                   pro Person  38.00 
 

 



 

 

aus der Küche (ab 10 Personen) 

Grüner Salat 

Spaghetti Bolognese  pro Person 18.00 

 

Grüner Salat 

Rahmgeschnetzeltes (Schwein) mit Champignons 

serviert mit Fettucine und marktfrischem Gemüse 

  pro Person 25.50 

 

Grüner Salat 

Heisser Fleischkäse 

mit hausgemachtem Kartoffelsalat 

  pro Person 19.50 

 

Grüner Salat 

Spaghetti-Plausch à discrétion 

Serviert mit 4 hausgemachten Saucen 

(Gorgonzola, Carbonara, Arrabiata, Haussauce) 

  pro Person 25.00 

 

 

 

 

 



 

 

Käse-Spezialitäten (ab 4 Personen) 

 

Käsefondue Schaugenbädli 

Traditionelles feines Käsefondue 
(Hausmischung)      pro Person 22.50 

Zutaten Variante: 

mit Früchteplatte   Zuschlag pro Person   5.50 

mit Kartoffeln                 Zuschlag pro Person 4.00 

 

 

Raclette à discrétion 

Raclette mit 3 verschiedenen Käsen pro Person 25.00 

 

 

 

 

Wir verarbeiten ausschliesslich Schweizerfleisch 

und soweit erhältlich aus der Region. 

 

 

Bei Fragen zu Allergenen in den einzelnen Produkten  

wenden Sie sich an unser Personal. 

 

 

 



 

 

Beachten Sie unsere regelmässigen Events wie: 

Grillabend (vor den Sommerferien) 

   
 

Haxen-Abend (auf Ankündigung) 

   
 

Metzgete (Anfangs November) 

 

 

 

 

Den aktuellen Eventplan finden Sie auf unserer Homepage 

www.sportschuetzen-sg.ch/vereinslokal 



 

 

Eventkalender 2024 
 

Restaurant 
Schaugenbädli 

 
www.sportschuetzen-sg.ch/vereinslokal 
 

Samstag, 20. Januar MiNag bis Abend Racle8e-Tag 
 
Samstag, 17. Februar MiNag bis Abend Fondueplausch 
 
Samstag, 23. März MiNag bis Abend Spaghe= Plausch 
  Diverse Saucen 
Sonntag, 14. April Frühschoppen Stobete & Grillhaxen 
   
Sonntag, 5. Mai MiNag bis Abend Preisjassen & Tagesteller 
   
Samstag, 18. Mai MiNag bis Abend Feldschiessen mit 
Samstag, 25. Mai Ganzer Tag Grill-Spezialitäten & 
Sonntag, 26. Mai MiNag gefüllter Kalbsbrust 
 
Samstag, 22. Juni ab 18.00 Uhr Grillabend Nachwuchs 
  Grilladen, Salatbuffet, Dessert 
 
Samstag, 6. Juli ab 18.00 Uhr Schwoof 
  Disco & Grill-Spezialitäten 
 
Sonntag, 18. August MiNag bis Abend Spiess-Plausch 
  Spiesse selber kreieren 
 
Samstag, 21. September Abend Wild / Reh-Menu 
 
Samstag, 5. Oktober MiNag bis Abend Grillhaxen 
 
Donnerstag, 31. Oktober MiNag bis Abend Metzgete 
Freitag, 1. November  MiNag bis Abend Buffet 
Samstag, 2. November MiNag bis Abend  
 
Sonntag, 1. Dezember MiNag bis Abend Preisjassen & Tagesteller 


